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-  B R U T  -

M A R I DA J E
 

Mariscos, aperitivo.

N OTA  D E  CATA

Color amarillo pálido, lindos cordones 
de burbujas finas y corola de espuma 
importante.

Nariz muy tipica de Chardonnay, 
franca, con aromas florales y cítricos.

Boca bien repartida con final seco y 
fresco.

C O S E C H A
Cosecha Manual con selección en el 
viñedo. Primera quincena de Febrero.

V I N I F I CAC I Ó N
Fermentación en cubas de acero 
inoxidable con batoneos en final y despues 
de fermentación.

G UA R DA
Parte en cubas de acero inoxidable sobre 
todas sus lías y parte en barricas de roble 
frances antiguas.

TO M A  D E  E S P U M A
Segunda fermentación en cuba cerrada 
(Charmat).

E N Ó LO G O

S I S T E M A  D E  C O N D U C C I Ó N
Parrón español.

S U E LO
Franco pardo, en mezcla con cenizas 
volcánicas, con altos contenidos de 
materia orgánica y capacidad de 
retención de agua.

C L I M A
Templado fresco, con régimen 
mediterráneo de lluvias. Influenco de la 
cordillera de los Andes por su cercanía.

O R I G E N

V I N I F I C AC I Ó N

S E RV I R  A

6 208-10ºC

R E C O N O C I M I E N TO S

VA R I E DA D
Chardonnay

D E N O M I N AC I Ó N
Arquén, Valle del Maule, Chile.

C O N D I C I O N E S  D E  G U A R D A
Ó P T I M A
Temperaturas 8-20°C, Humedad 65-75%,
Sin luz directa a la botella.


