VARIEDAD

Sauvignon Blanc

DENOMINACION

Tapihue, Casablanca, Chile.

NOTA DE CATA

Color amarillo palido con reflejos
verdosos.

Nariz intensa de maracuya, pomelo,
lima y hierbas frescas.

Acidez marcada en la entrada de
boca, perfil vertical con sensacion
salina en el final.

MARIDAJE
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Aperitivo, mariscos crudos, ceviche.

SERVIR A

S 12-14°C 20

CONDICIONES DE GUARDA
OPTIMA

Minimo 4 anos conservado horizontal en
buenas condiciones de temperaturas e

higrometria.
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ORIGEN

SISTEMA DE CONDUCCION

Espaldera vertical.

SUELO

Vinedos de faldas de cerro, tipo de suelos
franco arcillosos.

CLIMA

Templado fresco, con regimen
mediterrdneo de lluvias.Influencia directa
del Oceano Pacifico.

VINIFICACION

COSECHA

Cosecha Manual con seleccién en el vinedo.
Final de marzo.

VINIFICACION

Fermentacion en cubas de acero
inoxidable con batoneos en final y despues
de fermentacion.

GUARDA

En cubas de acero inoxidable sobre todas
sus lias.

ENOLOGO

QE%&@Q‘%%Z%

www.torodepiedra.com



