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M A R I DA J E
 

Aperitivo, mariscos crudos, ceviche.

N OTA  D E  CATA

Color amarillo palido con reflejos 
verdosos.

Nariz intensa de maracuya, pomelo, 
lima y hierbas frescas.

Acidez marcada en la entrada de 
boca, perfil vertical con sensación 
salina en el final.

C O S E C H A
Cosecha Manual con selección en el viñedo. 
Final de marzo.

V I N I F I CAC I Ó N
Fermentación en cubas de acero 
inoxidable con batoneos en final y despues 
de fermentación.

G UA R DA
En cubas de acero inoxidable sobre todas 
sus lías.

E N Ó LO G O

S I S T E M A  D E  C O N D U C C I Ó N
Espaldera vertical.

S U E LO
Viñedos de faldas de cerro, tipo de suelos 
franco arcillosos.

C L I M A
Templado fresco, con régimen 
mediterráneo de lluvias.Influencia directa 
del Oceano Pacifico.

S E RV I R  A

6 2012-14ºC

O R I G E N

V I N I F I C AC I Ó N

VA R I E DA D
Sauvignon Blanc

D E N O M I N AC I Ó N
Tapihue, Casablanca, Chile.

C O N D I C I O N E S  D E  G U A R D A
Ó P T I M A
Minimó 4 años conservado horizontal en 
buenas condiciones de temperaturas e 
higrometría.
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